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Bei der ,,Ab Hof“ werden wieder zahlreiche Produkte ausgezeichnet

Osterreichweite Pramierungen von Milch-, Kaseprodukten und
Speiseeis

Zum 21. Mal im Rahmen der ,Ab Hof* in Wieselburg steht heuer u. a. die
Produktpramierung ,Das Kasermandl in Gold“ auf dem Programm. Dabei werden
Kase, Sauermilchprodukte, Butter, Milch und Milchmischgetranke bewertet und
pramiert. Ziel des Wettbewerbes ist es, auch den Erzeugern kleinerer Mengen eine
objektive Gelegenheit flr einen Produktvergleich zu bieten. ,Das Kasermandl in
Gold“ soll eine Vermarktungshilfe fir die teilnehmenden Betriebe und einen Anreiz
zu einer weiteren Qualitatssteigerung darstellen.

Die Verkostung und Bewertung der eingesendeten Proben erfolgt in den
Kategorien Frischkase, Frischkdse nach Erlauftaler Art, Weichkase, Schnittkase,
Hartkdse, Sauermilchprodukte, Butter und Milch/Milchmischgetranke. In der
Beurteilung werden je nach Kategorie Aussehen-AuBeres, Aussehen-Inneres,
Konsistenz und vor allem Geruch und Geschmack untersucht und bewertet.

Die Probenannahme erfolgt durch das Lebensmitteltechnologische Zentrum
Francisco-Josephinum, wodurch die Seriositat und ein fachlich unumstrittenes
Ergebnis garantiert sind. Geschulte Verkoster aus unterschiedlichen
Bundeslandern testen die eingereichten Produkte, wobei wieder eine eigene
Verkostungsgruppe installiert wird, die ausschlieBlich fir die Bestimmung der
Kategorie-Sieger verantwortlich ist.

Zum ersten Mal wird heuer unter dem Titel ,Das goldene Stanitzel“ auch Speiseeis
aus bdauerlicher und gewerblicher Produktion ausgezeichnet. Speiseeis aus
bauerlicher Produktion erfreut sich zum Beispiel in Heurigenbetrieben steigender
Beliebtheit. Daraus ergibt sich eine alternative Mdglichkeit zur Milchverarbeitung.
Bei dieser Premiere stehen Milchspeiseeis, Milch/Obers-Eiscreme, Speiseeis auf
Basis fermentierter Milcherzeugnisse (Joghurteis, Topfeneis, Kefireis, Frozen-
Joghurt, ...) und Eisspezialititen (Sorbet, Eisknédel, Rouladen, Eis am Stiel, ...)
auf dem Prifstand. ,Das goldene Stanitzel” soll eine Vermarktungshilfe fir die
teilnehmenden Betriebe und einen Anreiz zu einer weiteren Qualitatssteigerung
darstellen sowie eine weitere Genussmdglichkeit heimischer Produkte aufzeigen.
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Die Anmeldung zur Pramierung ,Das goldene Stanitzel® muss bis spatestens 5.
Mai erfolgen, die Einreichgebihr betrdgt 40 Euro pro Produkt. Weiters wird eine
freiwillige  mikrobiologische Untersuchung auf unterschiedliche Kriterien
angeboten. Ziel dieses einzigartigen, dsterreichweiten Wettbewerbes ist es, eine
objektive Gelegenheit fur einen Produktvergleich zu bieten. In der Beurteilung
werden Aussehen, Geflige (Konsistenz, Schmelzverhalten) und vor allem
Geschmack untersucht und bewertet.

Die Sieger dieser Qualitatswettbewerbe werden im Rahmen der Eréffnungsfeier
der ,Wieselburger Messe* am 29. Juni geehrt. Weitere Informationen und
Anmeldeformulare erhalt man bei der Messe Wieselburg GmbH, 3250 Wieselburg,
Volksfestplatz 3, Telefon 07416/502-0, e-mail info@messewieselburg.at oder im
Internet unter www.messewieselburg.at.
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