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,Wirtshaus Battle — Young Talents“: NO Wirtshauskultur kiirt beste
Lehrlinge

LH Mikl-Leitner: Unsere Lehrlinge sind die Profis von morgen, die
NO Wirthauskultur seit 30 Jahren tragende Siule fiir unseren
Tourismus

Zum 15. Mal wurden am gestrigen Dienstagnachmittag an der HLF Krems die
besten Lehrlinge der Niederdsterreichischen Wirtshauskultur gekuirt. Heuer stellten
sich 21 Nachwuchstalente in den Bereichen Kiche und Service dem
mehrstiindigen Lehrlingswettbewerb ,Wirtshaus Battle — Young Talents®. Sechs
Auszeichnungen in Gold und 15 in Silber in den Kategorien ,Kiche* und ,Service*
wurden den erfolgreichen Lehrlingen von Landeshauptfrau Johanna Mikl-Leitner,
dem Obmann der NO Wirtshauskultur Harald Pollak und Michael Duscher,
Geschéftsfithrer der NO Werbung, Giberreicht.

.lhr alle, die Lehrlinge jedes Lehrjahres, seid die, die wir in Niederdsterreich
brauchen: die Profis von morgen®, gratulierte die Landeshauptfrau den jungen
Teilnehmerinnen und Teilnehmern. ,Schon heute splren wir eure Begeisterung flr
eure Lehre, fir die Gastronomie“, meinte sie und war Uberzeugt: ,Mit solchen
engagierten und kreativen jungen Menschen mussen wir uns in Niederdsterreich
Uber unsere Gastronomie keine Sorgen machen.”

FUr eine solche Begeisterung brauche es aber auch gute Lehrbetriebe, betonte die
Landeshauptfrau, ,und die haben wir mit unseren niederdsterreichischen
Wirtshauskulturbetrieben. Gébe es diese Lehrbetriebe nicht, kdnnten wir unsere
Jungen auch nicht so fantastisch ausbilden.“ Mikl-Leitner gratulierte Harald Pollak,
seit zehn Jahren Obmann der NO Wirtshauskultur, nicht nur zum Erfolg des
Lehrlingswettbewerbs, sondern auch zum Jubilaum der Wirtshauskultur. ,30 Jahre
wartet in unseren Wirtshauskulturbetrieben bereits die beste Qualitat auf unsere
Gaste, von der Klche bis zum Service®, sagte sie. Die Wirtshauskultur sei ,eine
tragende Saule des Tourismus- und Gastlandes Niederdsterreich.”

AbschlieBend richtete die Landeshauptfrau ihren Dank an die Eltern, Freundinnen
und Freunde der Lehrlinge, ,die den Weg immer begleiten, in guten Zeiten aber
auch, wenns mal nicht so gut lauft.”
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Michael Duscher, Geschéftsfithrer der NO Werbung, bedankte sich bei der
Niederdsterreichischen Wirtshauskultur fir die jahrelange enge Kooperation und
unterstrich  ebenfalls die Bedeutung der rund 200 Betriebe der
Niederdsterreichischen Wirtshauskultur fir den niederdsterreichischen Tourismus.
Er hob zudem das hohe Niveau des 15. Lehrlingswettbewerbes der
Wirtshauskultur hervor: ,Was ich heute gesehen habe, waren vor allem
wunderschéne Kreationen und Neuinterpretationen unserer
niederdsterreichischen Kichen-Traditionen und wenn unsere jungen Talente so
weitermachen, dann mache ich mir Gber unsere Gastronomie auch in Zukunft
keine Sorgen®, so Duscher.

Der Obmann der NO Wirtshauskultur Harald Pollak sprach von ,motivierten, gut
vorbereiteten Lehrlingen, die die Qualitat beim 15. Wirtshaus Battle nicht nur
hochgehalten, sondern weiter gesteigert haben.” Der besondere Dank Pollaks galt
den Ausbildungsbetrieben: ,Unsere Lehrherrinnen und —herren bilden immer
schon gute Nachwuchskrafte aus und schauen besonders darauf, dass es den
Lehrlingen in ihrer Ausbildung, in ihren Betrieben gut geht.“ Das sei auch der
Grund, warum die Ausbildungsbetriebe der NO Wirtshauskultur im Land aber auch
Uber die Grenzen hinaus ein groBes Ansehen geniel3en.

Zu Wort kam auch Walter Schmalwieser, Spartengeschéftsfiihrer in der WKNO fiir
Tourismus und Freizeitwirtschaft, der tber zahlreiche Lehrlingsinitiativen seitens
der Wirtschaftskammer sprach, um Lehrlinge besonders Gastronomie und
Tourismus zu gewinnen und diese auch zu férdern.

Die Siegerinnen und Sieger ,Gold“ in der Kategorie ,Service* im 1./2. Lehrjahr
waren beim heurigen ,Wirtshaus Battle — Yount Talents* Delia Vulpe (Restaurant
Triad, Bad Schénau), ex aequo mit David Schneeberger (Gasthaus Nahrer,
Rassing). Im 3./4. Lehrjahr holte sich Jonas Scheurer (Triad, Bad Schénau) die
Goldene.

Gold in der Kategorie ,Kliche“ ging im 1. Lehrjahr an David Wieland (Gasthof
Hueber — der Wirt in Brindl, St. Georgen a.d.Leys), im 2. Lehrjahr an Philip
Taborsky (Landgasthof Bachlerhof, Kematen a.d.Ybbs) und im 3./4. Lehrjahr holte
sich Stefan Bierschok (Wirtshaus & Catering Goldenes Brindl, Oberrohrbach)
Gold ab.

Silber in der Kategorie ,Service® wurde im 1./2. Lehrjahr an Sarah Haiden
(Gasthof-Pension St. Wolfgang, Kirchberg a. Wechsel) und Tamara Sattler
(Wirtschaus Griner Baum, Kirchberg a. Wechsel) Uberreicht. Im 3./4. Lehrjahr
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holten sich Alina Frihauf (Landgasthof Barenwirt, Petzenkirchen) und Tobias
Knapp (Babenbergerhof, Ybbs) die Silberne.

Die Silbernen in der Kategorie ,Kiche“ waren im 1. Lehrjahr Gerald Seebacher
(Triad, Bad Schénau), Sebastian-Lucian Alexandroae (Wirtshaus Leindl, Krems),
Lena Trinkl (Gastwirtschaft Floh, Langenlebarn) und Jasmin Nattrodt (Gasthof
Nahrer, Rassing). Im 2. Lehrjahr versilbert wurden Sophia Plum (Gastwirtschaft
Neunlauf, Hobersdorf), Angelika Jagersberger (Alpen-Aktiv-Landgasthof ,Zur
Schubertlinde®, Grinbach a. Schneeberg), Julian Pilgerstorfer (Gaststatte Figl, St.
Pélten-Ratzersdorf) und Roman Bigler (Gastwirtschaft Floh, Langenlebarn). Im
3./4. Lehrjahr holten sich Nils Fromwald (Triad, Bad Schénau), Anna Schérkhuber
(Landgasthof Barenwirt, Petzenkirchen) und Alexandra Bdéhacker (Gasthaus
Gutmann, Zdbing) die Silberne.

Weitere Informationen und Riickfragen: Niederdsterreich Werbung, Silvia Hraby,
Telefon 02742/9000-19844, E-Mail silvia.hraby@noe.co.at,
www.niederoesterreich.at

Landeshauptfrau Johanna Mikl-Leitner, Harald
Pollak, Obmann der NO Wirtshauskultur
(re.auBen) und Michael Duscher, Geschaftsflhrer
NO Werbung (li.auBen) freuten sich mit den
erfolgreichen Lehrlingen beim 15. Wirtshaus
Battle.

© NLK Pfeffer

Weitere Bilder
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Landeshauptfrau Johanna Mikl-Leitner mit Delia
Vulpe vom Restaurant Triad in Bad Schénau, die
sich Gold in der Kategorie ,Service® im 1./2.
Lehrjahr holte.

© NLK Pfeffer

" Zur Silbernen in der Kategorie ,Kiche® im 1.
. 4 Lehrjahr gratulierten Landeshauptfrau Johanna
Mikl-Leitner, Harald Pollak und Michael Duscher
dem Young Talent Sebastian-Lucian
Alexandroae vom Wirtshaus Leindl in Krems.

© NLK Pfeffer

(v.l.) Walter Schmalwieser,
Spartengeschéfisfiihrer in  der WKNO fir
Tourismus und Freizeitwirtschaft, Harald Pollak,
Obmann NO Wirthauskultur, Erich Mayrhofer vom
Landgasthof Barenwirt mit seinem erfolgreichen
Lehrling Anna Schérkhuber (Silber, Kategorie
.Kuche“, 3./4. Lehrjahr), Landeshauptfrau
Johanna Mikl-Leitner, Annas Mama und Michael
Duscher, Geschaftsfiihrer NO Werbung.

© NLK Pfeffer
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