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Proll eroéffnete NO Speckfest in GroBweikersdorf
»Sicherheit in Bezug auf Herkunft, Qualitat, Geschmack und Gesundheit"

Er sei sehr froh, dass das NO Speckfest in GroBweikersdorf bereits einen fixen Platz im
niederdsterreichischen Veranstaltungskalender habe, sagte Landeshauptmann Dr. Erwin
Proll am vergangenen Samstag, 24. April, bei der Erdffnung des mittlerweile dritten
Speckfestes in GroBweikersdorf.

,in Zeiten der Globalisierung ist es fir den Konsumenten umso wichtiger, nachvollziehen
zu kdnnen, woher die Lebensmittel kommen. Die Initiative ,So schmeckt Niederdsterreich\'
fahrt den Wert der direkt vor der Haustir produzierten Guter hinsichtlich der Sicherheit in
Bezug auf Herkunft, Qualitat, Geschmack und Gesundheit klar vor Augen", betonte der
Landeshauptmann.

Mit diesem Speckfest, mit Weinfesten und anderen Veranstaltungen sollen die Besucher
auf den Geschmack kommen, auch die wunderbare Landschaft des Schmidatals genieBen
zu lernen. ,Von der Landesausstellung 2005 bis zur demnéachst anstehenden Erweiterung
der Gebaude der Spanischen Hofreitschule am Heldenberg ist im Schmidatal zuletzt sehr
viel in Bewegung gesetzt worden. Diese vielféaltigen Angebote starken den Tourismus,
verbreitern die wirtschaftliche Basis und tragen damit zur Absicherung vieler familidrer
Existenzen bei", so Préll abschlieBend.

Das NO Speckfest wird vom Verein Speck und Wein in Niederdsterreich veranstaltet und
ging bis Sonntag, 25. April, am Hauptplatz von GroBweikersdorf Uber die Bihne.

Né&here Informationen beim Verein Speck und Wein in Niederdsterreich unter 0676/707 03
13, Werner Bergmann.
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